
Ministère de l'Agriculture et de la Souveraineté Alimentaire
Direction Départementale de la Protection des Populations de la Drôme

Service Sécurité Sanitaire des Aliments
Abattoir de DIE 

605 avenue de la clairette 26150 DIE

Chargé.e d’inspection sanitaire en abattoir

N° du poste :

Catégorie : 

Corps : Groupe RIFSEEP : 

Poste vacant

Présentation de
l'environnement
professionnel 

La DDPP, située à Valence, est composée d’agents des ministères de
l’Agriculture, de l’Économie et des Finances et de l’Intérieur. La DDPP est
chargée d’instruire les dossiers et de mettre en place les plans de contrôle -
essentiellement de terrain - de ces ministères.
Le service Sécurité Sanitaire des Aliments (SSA) de la DDPP regroupe des
agents au siège à Valence ainsi que dans différents abattoirs sur le
département.  
L’abattoir de Die est un abattoir de boucherie multi-espèces ouvert les lundis
et mardis pour lequel le service d’inspection de la DDPP est composé d’une
Vétérinaire Officielle et de 2 auxiliaires officiels (selon les volumes
d’abattage). Ces agents sont encadrés par la coordinatrice abattoirs. 

Objectifs du poste 
Assurer l’inspection à l’abattoir de DIE pour préserver la santé publique (des 
animaux et des consommateurs) en réalisant des contrôles réglementaires 
sur les animaux vivants, les viandes et sur l’établissement abattoir. 

Description des
missions

Inspection des animaux vivants, des produits et sous-produits, sous la
responsabilité de la vétérinaire officielle :
-  Assurer l’inspection ante-mortem et post-mortem des animaux ;
- Assurer les contrôles relatifs à la protection animale lors de la manipulation
des animaux et de leur mise à mort ;
- Gérer les consignes et les saisies avec la vétérinaire officielle. 

Inspection de l'abattoir : 
- réaliser les contrôles quotidiens relatifs aux bonnes pratiques d’hygiène

Champ relationnel du
poste 

Poste sous la responsabilité de la vétérinaire officielle et de la coordinatrice
abattoirs. 
Direction et personnel de l’abattoir de DIE, transporteurs, éleveurs, autres
services de la DDPP, laboratoires… 

compétences liées au
poste 

Savoirs Savoir-faire   

- Compétences en 
anatomopathologie
- Connaissances des 
réglementations relatives aux 
établissements agroalimentaires
- Connaissance en droit administratif
(consignes et saisies)

Un parcours de formation et tutorat
sera proposé lors de la prise de poste
de l’agent. 

- Avoir le sens de l’observation
- Aptitude au travail en autonomie 
- Faire preuve de pédagogie, de 
fermeté et de diplomatie 
- Sens du service public
- Aptitude à rendre compte
- Réactivité

Personnes à contacter
Benoît SIEFERT, chef du service SSA
tel : 04,26,52,21,90 – mel : benoit.siefert@drome.gouv.fr
Marine BOUVIER, adjointe au chef de service SSA et coordinatrice abattoirs
tel : 04,26,52,21,85 – mel : marine.bouvier@drome.gouv.fr


